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LEY DE MODERNIZACION DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

= d Firmada como ley el 4 de enero de 2011
0@' Amplios cambios a la regulacion

k Nuevos poderes a la FDA
-

[ ] ] (] ., , .
'l,'i'l'i‘l' Proteccion de la salud publica
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ANTECEDENTES GENERALES

LINEA DE TIEMPO DE LA REGULACION ALIMENTARIA (U.S)

2009

Obama anuncia la
creacion de un equipo
de trabajo para revisar

el sistema de inocuidad
alimentaria

2011

" FDAlLeyde )
Modernizaciénde

Inocuidad
Alimentaria

2015

a I

Formacion de
alianzas
publico/privadas
para su
implementacic')n/

©IFSH
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INSTITUTE FOR
FOOD SAFETY
AND HEALTH
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Preduce Safety
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U.S. FOOD SAFETY MODERNIZATION ACT

Alcance la norma completa
aplica para todos los
establecimientos gue
produzcan alimentos de
consumo humano y que
deban estar registradosen la
FDA

(*) Aplica para instalaciones
extranjerasy locales
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MODERNIZATION ACT
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¢ A QUIEN AFECTA FSMA?

de alimentos

Organismos de certificacion de tercera parte
Gobiernos extranjeros

A Fabricantes y procesadores
FSMA se aplica a los A Empresas agricolas
establecimientos que 2 Transportistas
deben registrarse con | Minoristas
. . A Importadores
FDA como instalacione Jy Ny
A
A
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TEMAS/PRINCIPIOS CLAVE DE FSMA

|. Prevencion Il. Inspecciones, lll. Inocuidad IV. Mejora de las
Cumplimiento y de las colaboraciones
Respuesta importaciones

FOOD SAFETY MODERNIZATION AC
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FSMA'Y SUS COMPONENTES PRINCIPALES

Controles Controles
Preventivos dej Preventivos de
Inocuidad de Inocuidad de
Alimentos Alimentos

Estdndares de
Frutas y
Vegetales

Verificacion de

Adulteracion Proveedores
Extranjeros e

Intencional Importadores
Calificados

Transporte
Sanitario
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FSMA:PREVENTIVE CONTROLS FOR HUMAN FOOD

Controles preventivos de alimentos para consumo humano

Establece una revision de las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM) actuales, analisis de peligro y controles
preventivos basados en riesgos. Esta regulacion hace
especial enfasis en control de alérgenasgall

a) Entrenamiento y registro de entrenamientos
b) Plan documentado de control de alérgenos

c) Control ambiental de patégenos: Listeria
moncytogenes

d) POES documentados de limpiezaypitizacion

e) Aplicacion de las BPM a ciertas organizaciones
agricolas.

f) Acceso y mantenimiento de registros criticos
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FSMA: SANITARY TRANSPORT OF FOOD AND FEED

Transporte sanitario de alimentos

Establece los requisitos para el transporte
sanitariamente seguro de los alimentos que
aplica a quienes envian, reciben y transportan
alimentos en los Estados Unidos de Améyma
sea por carreteras o ferrocarrile§ambién se
aplicara a quienes estando fuera de Estados
Unidos, como es el caso dgportadores

envien alimentos ebarco o aviory a quienes
posteriormente lo transporten por carretera o
ferrocarril en Estados Unidos de Ameérica
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FSMA: FOREIGN SUPPLIER VERIFICATION PROGRAMS

Programa de verificacion de proveedores
extranjeros de alimentos

-
Establecejue los importadores deberarerificar que los N\
proveedores extranjeroproduzcan los alimentos siguiendo las
normativas estadounidenses. En este aspecto, el diagndstico
estara orientado a evaluai el importador cuenta con un snstema,x )

entre los cuales se puede contemplar lo siguiente

a. Sistemale auditoriasanuales in situ de las instalaciones de
proveedor

b. Plande muestreoy analisisde los productos

c. Programale revision de losegistrosdel Sistema de
Inocuidad del proveedor

Este material ha sido disefiado por NSF International



FSMAPRODUCE SAFETY RULE

Norma de produccion primaria

Establece estandares cientificos parea
el cultivo, cosecha, empaque, y
manejo de frutas y vegetales frescos,
gue incluyen requerimientos sobre
calidad del agua, higiene y salud de
los empleados, animales salvajes y
domesticados, abono y estiércol de
origen animal, equipos, herramientas
e inmuebles.
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FSMA Y SUS COMPONENTES PRINCIPALES
SMA | RSCoR e Lo Stimenros

Estandares para el cultivo,
Acreditaciéon N l @ cosecha, el Apa ue

. Controles preventivos de
alimentos de consumo animal:
Rema las actuales BRM y cudles doben wr los
CONTIONES preventvgg Que s2 Oxben aplicar

basacios e ol andlish d¢ esgo de Cata
proclcts de consuro anrmal.

a, empagq g manejo
de terceros: de frutas y hortalizas frescas:
Indica los requisinas de Inacuilad que suicitala FOR
para s procuctos homofrticols egportades 3 los
EELLL 200 un ervfoque €8 |3 prevencitn de riesgns
microbicdgices

INIC3 COMO y QuIbres pue-
den reallar audtonis en
plantas de alimentos, ton
fRromCImiente de la FOR

Se debe rodctar un Plan esorito de Doforsa de
los Alimentos, que inclugs ls identificocitn de

165 puvics wilnacables CrIticos an 105 Proosos -
wna st de madidas de mmigacon cabzadas <

para recuor al minma b vrerstildad ats un |
ae de Indole terecsta

Controles S
de alimentos de

consumo humano:

Penisa las actuoles BPM y cubles deb

LAY Lok CONtES' prOVGE Sk 40 52 ot Transporte Sanitario
aphicar basaas o of andlisls d¢ fesas de de Alimentos para

tocy produtto de Consumo human, Humanos y Animales:

Indca qut se debe conuderer dentro de
125 DPHAC0NES 06 UATPONE ANLHIS"
de almentos ceatro de los EEVD, e ten
o vehfades motarados.

Programa de Verificacion
de Proveedores Extranjeros |
(FSVP) de Alimentos:

rdica los precedimientas que la FON sclicta
S5 10llar, mNEser y Seulf 0 U programa
@3 verificatio 3 los eapertadores, para cada

dmerto exportado 2 las ERUL e -—————————
ACHIPIA2016
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Cronologia y

plazos de FSMA
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